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Ipari infrastruktura térkép

Féliaszallitok S B Csomagologép szallitok

Elelmiszergyartok

Kiskereskeddk

Fogyaszték

MAPAX® Elelmiszer megérzés

Nyerjik meg a versenyt az idével szemben!

Attol a pillanattdl kezdve, hogy a gyimolcsot leszedik, a kukoricat
betakaritjdk vagy a halat kifogjak, elkezdddik a versenyfutds az idg-
vel. Ett6l kezdve a természetes romlds - bels6 tényezdék hatdsara,
mint példdul a viz aktivitdsa, pH-értéke, a mikroorganizmusok tipusa
és mennyisége - veszélyezteti a termék minGségét és eltarthatosa-
gat. Emellett kulsé tényezdk - higiéniai feltételek a feldolgozads alatt,
hémérséklet stb. - is befolydsoljak a termék frissességét.

Annak érdekében hogy megérizzik a minGséget és a természetes fris-
sességet, egy hatékony és intelligens élelmiszer meg6rzési koncepciot
fejlesztettink ki. Ez a3 Modified Atmosphere Packaging (MAP), illetve
magyarul Modositott Légterd Csomagolds. A természetes gdzok, vala-
mint a megfelel6 csomagold anyagok és gépek hasznalata révén a
termékek mingsége fenntarthatd és eltarthatosagi idejuk novelhetd.

Mi is @ MAPAX®?

A MAPAX® a Linde Gaz altal kifejlesztett, termékre szabott alkalmazas
amely a termékrél, csomagoldanyagokrol, gdzokrol rendelkezésre 3116
adatokon alapszik. A csomagoléanyagokat, csomagold gépet, illetve a
gdzokat szallitd cégek kozotti szoros egytttmikodésre épit.

Ennek a kooperdcidonak az a célja, hogy a felhaszndloi igények egy
eredményes és gazdasagos termékcsomagoldssal taldlkozzanak.

Az eredmény pedig egy egyenletes termékminéség a teljes eloszt3si
lancon keresztil: a csomagolastol kezdve a termék tetszetds megjele-
néséig a hGtépultokban.

Ezenfeltl kihaszndlva a MAP technoldgia elényeit, hozzdigazitva az
adott termékek specidlis igényeihez az élelmiszeripari gyartok dj ter-
mékeket dllithatnak eld.
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Eltarthatésdgi id6 novekedése a mikrobioldgiai gatlas esetén
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A MAPAX® elényei

Javitja az eltarthatdésdgot

A MAPAX® sikeresen meggatolja a termék ter-
mészetes Uton torténd romlasat, ami egyarant
fontos elény a gyartoknak és vevéiknek:

- Jelent6sen megnoveli az eltarthatésdgot

- Frissen és étvagygerjesztéen tartja a ter-
méket

- Minimdlisra csokkenti a romlott visszaru
mennyiségeét

Javitja az elosztdst

A MAPAX® technologidval csomagolt druk
nagyobb iddkozénként és hosszabb tdvolsagra
széllithatéak. Mindezek az elénydk rugalmas
felhaszndlast tesznek lehetévé, illetve racio-
nalizaljdk a munkafolyamatokat. A nyersanya-
gok szallitdsatol a kész termékek szallitdsdig

a MAPAX®:

- (sokkenti a tartésitdszer igényt a termé-
kekben

- Kiterjeszti az idébeli és foldrajzi hatarokat

- Racionalizdlja a szallit3st
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Javitja a marketing lehet6ségeket

Hosszabb elérhet6séget jelent a fogyasztdk-
nak és tartalmazhat uj, izletesebb nyersanya-
gokat is. [gy a MAPAX®:

- Hozzdjarul 0j ételek és termékek kifejlesz-
téséhez

- Hozzdjarul a vonzo és piacképes csomago-
[dshoz
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MAPAX® megoldasok

Mindent 6sszevetve Intenziv kutatas és know-how

a MAPAX® alkalmazésa soran figyelembe kell venni: A Linde G3z tobb orszdgban is szorosan egyuttmakadik élelmiszer-
kutato intézetekkel, pl. Svédorszagban, Finnorszégban, Anglidban.

a termék kezelését és el6dllitasat, A svéd laboratériumokban pl. tobbféle szimulaciot végeztek, hogy

a mikroorganizmusok tipusat és mennyiségét, meghatdrozzak a mikroorganizmusok potencidlis kockdzatait.

a higiéniai szintet, Ezek a tanulmdnyok a biztonsdgos eltarthatésdgi idé meghataro-

a csomagolds el6tti idot, z3sahoz szolgdltatnak informdcidkat. A Linde szakemberei pontosan

a homérsékletet, tudjak, hogy a kilénboz6 baktériumokra milyen hatdssal van a val-

a csomagolandé anyag tulajdonsagait, pl. dteresztéképesség, toz6 homérséklet/atmoszféra, illetve eqyéb tényezdk, mint példaul

a csomag szabad gdz tartalmat, a gdzatereszté-képesséq. A MAPAX® lehetdségei minden termék

a gdzkeveréket, szamara maximalis mikrobioldgiai biztonsdgot nyujtanak.

a maradék oxigén szintet.
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MAPAX® eredmények

Tipikus eltartatésagi idék

Etel Tipikus Tipikus
eltarthatésagi idé eltarthatésagi idé
Mapax®-al
Nyers voros hds 2-4 nap 5-8 nap
Nyers fehér hust baromfi  4-7 nap 16-21 nap
Nyers voros hust baromfi  3-5 nap 7-14 nap
Kolbdszok 2-4 nap 2-5 hét
Szeletelt f6tt has 2-4 nap 5-9 nap
Nyers hal 2-5nap 3-4 hét
Fott hal 2-4 nap 4-10 hét
Kemény sajt 2-3 nap 1-3 hét
Lagy sajt 4-14 nap 1-3 hét
Széraz stemények Néhany hét Max. 1 év
Kenyér Néhany nap 2 hét
El6satott kenyér 5 nap 20 nap
Friss vagott saldta mix 2-5nap 5-10 nap
Friss tészta 1-2 hét 3-4 hét
Pizza 7-10 nap 2-4 hét
Sutemények 3-5nap 2-3 hét
Szendvicsek 2-3 nap 7-10 nap
Készételek 2-5nap 7-20 nap

Széritott ételek 4-8 honap 1-2 év
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MAPAX® gdzok

Eltarthatdsdg természetes Uton

A MAP egy olyan, a természetes eltarthatésagot névelé modszer,
amely nemzetkézi méretekben igen gyorsan fejlddik. Gyakran egyéb
technikdkkal is kiegészul, mint pl. a magas nyomdsu és mikrohulldma
eljardsok vagy az oxigén abszorpcio. A helyesen kivélasztott gdz-
keverék magas mindséget eredményez a termék eredeti izének, forma-
janak és megjelenésének megdrzésével.

A gdzokat az egyes termékek és tulajdonsdgaik figyelembevételével
kell megvalasztani. Az alacsony zsirtartalmu és magas nedvesség-
tartalmu termékek esetében f6leg a mikroorganizmusok szamdnak
novekedését kell megakaddlyozni. Ellenben, ha a termék magas zsir-
tartalmu és alacsony a nedvességtartalma, akkor a legfontosabb az
oxidacio elleni védelem.

Szén-dioxid - a legfontosabb

A szén-dioxid a legfontosabb gaz a MAP technoldgidban. A legtobb
mikroorganizmust, mint pl. a penészeket és a legtobb aerob bakté-
riumot er6sen befolydsolja, az anaerob baktériumok szaporoddsat
azonban kevésbé. A szén-dioxid oldddik a termék nedvesséq és zsir-
tartalmaban csokkentve a pH-t, ezdltal gdtolja a mikrobdk aktivitasat,
valamint behatol a biologiai membranokba megvaltoztatva azok per-
medbilitdsdt és mikodését.

Nitrogén - kozombos és stabilizélo

A nitrogén egy inert gdz. Elsésorban az oxigén helyettesitésére hasz-
ndljdk a csomagban, megel6zve ezaltal az oxidacidt. Kis mértékd viz-
ben oldhatésédga miatt segit megeldzni a csomag dsszeesését, fenn-
tartva annak bels6 térfogatat.

Oxigén - ltaldban karos de idénként hasznos

A legtobb terméknél a csomagban az oxigén mennyiséget a lehet6
legalacsonyabb szintre csokkentjik azzal a céllal, hogy megakadélyoz-
zuk az aerob mikoroorganizmusok novekedését és csékkentsiik az oxi-
dacié mértékét. vannak azonban kivételek, mivel az oxigén segit meg-
6rizni a mioglobin oxigénnel telitett formajat, amely a hus voros szinét
adja. Az oxigén a z6ldségek légzéséhez is szikséges.

A baktériumok szaporoddsa sertéshusban,
kalonbozé 1égtérben, +4 °C-on

Log n
A

Baktériumtelepek széma per egység
()
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Linde élelmiszeripari gazok:

A helyi koérilményekre szabott gazelldtas

Az ,élelmiszeripari gdz” egy specidlis meghatarozdsa azoknak a
segédanyagként alkalmazott gdzoknak, melyek megfelelnek az ide
vonatkozo hazai és nemzetkozi kovetelményeknek. A Linde Gaz
BIOGON® termékei 6sszhangban allnak az élelmiszeripari szabalyok-
kal, eqyéb kévetelményekben megfelelnek a 231/2012 EU rendelet-
ben foglaltaknak, valamint a Joint FAO/WHO Expert Committee on Food
Additives (JECFA) el6irdsainak. A BIOGON® gdzok kozul a nitrogént és
az oxigént a leveg6 lebontdsdval nyerjik. A széndioxidot természe-
tes forrasbol, a fold felszin alatt Iévé széndioxid forrdsbdl banydsszuk.
Az élelmiszeripar bizonyos teriletein idénként seqgitségtnkre lehetnek
egyéb gdzok s, pl. argon, dinitrogén-oxid, hidrogén.

Néhany példa a Linde élelmiszeripari gazkeverékeire

Példak Gaz osszetevok (%)

0, co, N,
BIOGON® N 100
BIOGON® C 100
BIOGON® 0 100
BIOGON® NC 20 0 80
BIOGON® NC 30 70
BIOGON® OC 25 75 25
BIOGON® o’c‘N‘sz 09¢] 66 @ [O)

BIOGON®

Minden gdznak megvan a sajét egyedi tulajdonsdga, amely alapjan
kélcsénhatdsba 1ép az élelmiszerrel. A gdzokat 6nmagukban tisztdn
vagy a megfelelé aranyban keverve magasnyomdsu palackokban sz3l-
litjuk, illetve a szigetelt tartalyokban cseppfolyds allapotban szallitott
és tarolt gdzokbdl a helyszinen &llitjuk el6 a szikséges keveréket.
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Melyik védo6gaz a legalkalmasabb?

Az aldbbi tabldzat attekintést nyujt arrél, hogy milyen széleskorien Ezen kivil a Linde lehet6séget kindl arra is, hogy alkalmazastechnikai
alkalmazhatdk a véd6gazok az élelmiszerek csomagoldstechnikdjaban.  labordban, vagy a helyszinen a vevonél, kisérletek Gtjan keriljon sor
Ahhoz, hogy a termékek meg6rizzék frissességiket és mingséguket, az optimalis gdzosszetétel megdllapitdsara.

mindig egyedi, termékspecifikus véddgaz-kombindciot kell valasztani.

A Linde mindezekhez a legpontosabb elemzésekkel szolgal a véd6gaz
A Linde alkalmazastechnikusainak tapasztalata seqgit Onnek a megfe- atmoszféra tekintetében, s igy biztositja a csticsminGség elérésének
lel6 gdz kivdlasztasaban. feltételeit.

Csomagoldshoz legalkalmasabb védégazok

Termék Alkalmazhaté védégazok Termék Alkalmazhaté védégazok
Friss hal oo o Sajt, omlesztett sajt - ° °
Friss hus oo o K3vé /tea, instant termékek oo ° °
Kolbaszfélék o o Fagyasztott, szaritott termékek o °
Szarnyasok oo o Fliszerek - °
Készételek o Komlo o ° °
Saldtdk e o Zsirok, olajok °
Hasabburgonya oo o Diofélék, szaritott gyimolcsok, z6ldségek °

Széritott burgonydbol készult termékek ° Pékdruk, kenyér - ° °
Tejtermékek oo ° Gyogyadszati készitmények, kozmetikumok °

® Nitrogén-N, ® 0Oxigén-0, © Szén-dioxid - 0, oo

oo Gazkeverékek
o
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THE LINDE GROUP

MAPAX® LD. Szivargas érzékel6 rendszer

Bemutatas

A MAPAX® LD eqy innovativ és rendkivil meg-
bizhato technoldgia, amely gyors és folya-
matos szivargds vizsgalatot biztosit a food és
non-food ipardgak szémdra egyarant. A hidro-
gént, mint jelz6 gdzt haszndlva, a berendezés
érzékeli a hibds csomagokat és azokat gyor-
san és egyszer(en eltdvolitja a gyartdsorrdl.

Szivargas és hibas csomagolds eldfordulhat,
mert nem minden élelmiszer csomag z3r6-
dik teljesen hermetikusan, példdul: a termék
elakad a lezardsndl, rosszul tomit a zards vagy
fizikai sérulés keletkezik a csomagoldson,
ezek a sérilések a termék eltarthatésdgdnak
csokkenését eredményezik, séril a termék
vagy rossz lesz a megjelenése és ezért vélik
selejtté. Amennyiben csak szurépréba szer(

ellenérzéseket tartanak, akkor az azt jeleneti,
hogy ha taldlnak egy hibds csomagot, akkor
az el6z6 ellen6rzés dta csomagolt dsszes ter-
méket Ujra kell csomagolni vagy a selejtbe
dobni. Ez viszont a termelési koltségek nove-
kedését, vevdi panaszokat, esetleg bintetést
is eredményezhet.

A MAPAX® LD eqy szabadalmaztatott techno-
l6giai eljdrds a modositott légterl élelmisze-
rek csomagoldsahoz, a hdsoktol, a halakon
keresztul a saldtakig, ezenkivil a non-food
termékekhez is megfeleld. Ahol kordbban
szemrevételezéssel vagy vizes teszteléssel
ellendrizték szaroprobaszerlen a termékeket,
ott a MAPAX® LD lehet6vé teszi, hogy a termé-
keket a gyartasi folyamat részeként ellen6riz-
70k, megvizsgdlhatunk egyes darabokat vagy
a teljes mennyiséget is - 100%-0s megerdsi-

tés akdr percenként 120 csomagnal. A beren-
dezés biztositja, hogy az 6sszes termék elle-
nérizve legyen és minden hibds darab (vagy
tobbszoros ellendrzésnél minden darab) eltd-
volitasra keruljon, ezaltal csokkenthetjik a
selejtet és a kornyezeti terhelést, mert nem a
teljes tételt kell megsemmisiteni, hanem csak
a szivargd csomagot. A csomagoldgép hibds
bedllitdsabol is adddhatnak szivargdsok, ami-
kor a szivargdsjelz6 egymds utan rendre érzé-
kel szivargast, ilyenkor szineteltetni kell a ter-
melést és korrigdIni a bedllitdsokat. £z mind

a végtermék jobb mindségét eredményezi,
csokkenti az llasidot és noveli a vevk elége-
dettségét. Ehhez adjuk még hozz3 azt a tényt,
hogy nincsenek védkuumszivattydk a rendszer-
ben és a karbantartasi koltségek a minimumra
csokkennek.
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Mikodés

hato jelzést ad a berendezés. Amikor a rend-
szer hibdt jelez, akkor a csomag vagy csoma-

A termék csomagoldsanak kezdeti szakasza-
ban hidrogént adunk a MAPAX® gazkeverék-
hez kezdeti tomitésként. A keverék legfeljebb
4% hidrogént tartalmazhat, igy az még nincs
hatdssal az élelmiszerekre. Amikor a hidrogént
érzékeli a MAPAX® LD szenzora, akkor jol Iat-

gok eltdvolitasra kertlnek a gyartésorrol egy
tolokar seqitségével, vagy sritett levegé fujja
ki a hibds darabot a szalagrol, ezért nem kerdl-
het szivdrgd csomag a végfelhasznaldkhoz.

A szalagon maradd csomagok pedig készen
dllnak a tovabbi csomagoldsra és széllitasra.

Mdszaki paraméterek

A berendezés sulya 450 kg
A berendezés méretei h x m x sz 2032 x 1173 x 838 mm
A szalag szélessége 805-870 mm

Termék lehetséges mérete h x m x sz

700 x 150 x 340 mm

Berendezés anyaga

Rozsdamentes acél

Energia ellatds

230 v/50 Hz (orszagonként valtozo)

Selejt eltavolitdsi mechanizmus

Sdritett levegd vagy tolokar (egyebek elérheték)

Sdritett leveg6hoz kovetelmény

6-10 bar

Termelésbe vald beilleszkedés

RS232 output

A szivargasjelz6 altal haszndlt gaz

Elelmiszeripari tisztasaqu hidrogén (1SO - 22000)

Gazkeverék

4%-iq

Termék kapacitds max.

120 csomag percenként

A MAPAX® LD-t szigorU el6irdsok szerint ter-
vezték, ezért megfelel az 6sszes élelmiszer
higiéniai el6irdsnak, maximalis tzemidével
dolgozva illeszkedik az On meqlévé gyartasi
folyamatéhoz.




Kialonbséget tud tenni?

A MAPAX® LD, igen.

Bemutatjuk az Uj Linde gdzszivargas érzékelot.

A MAPAX® LD egy teljesen Uj megoldas alkalmazasaval gyors és
folyamatos vizsgalatot biztosit a food és a non-food ipardgak szdmara
eqgyaradnt. A hidrogént, mint jelz6 gazt hasznalva, a rendkivil megbizhato
MAPAX® LD minimalizélja annak a kockazatat, hogy hibds csomagolasu
termék kerGljon piacra.

Novelje nyereségét szivdrgdsmentesen zarodo csomagoldssal.

THE LINDE GROUP

www.lindegas.hu o%



ElGrejutds az innovacio seqitségével

A Linde Gaz innovativ elképzeléseivel vezet6 szerepet tolt be a globalis piacon. Technolégiai vezetéként a mi feladatunk,
hogy folyamatosan noveljik a termékeink és a tevékenységeink szinvonaldt. Tradiciondlisan vallalkoz6 szellemtél vezérelve
dllhatatosan dolgozunk Gj mindségi termékek és innovativ folyamatok kidolgozasdan.

Hozzdadott értéket, felismerhet6 versenyelényoket és nagyobb profitabilitast teremtiink. Minden egyes koncepciot specia-
lisan ugy dolgoztunk ki, hogy egyezzen a vevéink elvdrasaival - legyen az standard, vagy specialis megoldds. Ez vonatkozik
az 6sszes iparagra és minden vallalatra, mérettél figgetlendl.

Ha lépést akar tartani a holnap kihivasaival, olyan partnerre van sziiksége, aki a mindennapokban biztositani tudja On sza-
mara a legjobb minéséget és a legnagyobb termelékenységet.

Mi a partneri kapcsolatot nem Ggy értelmezzik, mint a partner rendelkezésére allni, hanem mint a partnerrel egytttma-
kodve dolgozni.

Az Uzleti sikerek magjat ez az egyittmikodés adja.

Linde Gaz Magyarorszag Zrt.
9653 Répcelak, Carl von Linde 0t 1.
www.lindegas.hu

Kiadas: 2016. 04.



