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A sokkolo fagyasztas és hiités
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Mi az ételek frissen, izletesen, egészségesen
tartasanak titka?
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A sokkold fagyasztas és hités

Napjaink gyorsan valtozd élelmiszeripardban életbevagdan fontos
lépést tartani a versenytarsakkal. A vevdk jobb, Gjabb termékeket
igényelnek, emellett alacsony drakat és dllandé rendelkezésre 3ll3st.
Ahhoz, hogy ezeknek az igényeknek eleget tegyink, elkerilhetetlen,
hogy olyan hiitési és fagyasztasi technoldgidkat alkalmazzunk, ame-
lyek friss, izletes, egészséges és versenyképes termékeket biztosita-
nak.

Ezektél a kihivdsoktol vezérelve és az élelmiszeriparban eltéltott évti-
zedek tapasztalatdnak eredményeképpen a kriogén hiité és fagyaszto
berendezések széles skaldjat kindljuk, melyek vildgszinvonalon a leg-
jobbnak mondhatdk.

A cseppfolyositott gazok kivalé héelvoné tulajdonsaga

A cseppfolyds szén-dioxidot és nitrogént vakuum-szigetelt tartalyok-
ban nagyon alacsony hémérsékleten taroljuk. Amikor ezeket a csepp-
foly6s gazokat a megfelel6 berendezésekben a hitend6 vagy fagyasz-
tando élelmiszerekre porlasztjuk - nagy mennyiség( hét vonva el a
kérnyezetbdl -, intenziven pdrologva hideg gdzokkd valnak, melyek
koruldramolva a termékeket, azok gyors leh(lését vagy fagydsét idézik
el6.

Ezt az eljardst, amely sokkold vagy kriogén hiités és fagyasztds néven
ismert, 40 éve alkalmazzdk a kivdlé min6ségl fagyasztott és hitott
termékek el6allitasanal.
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Hatékony technoldgia - jobb termékek

A lassu fagyasztas kdrosithatja az élelmiszereket

A fagyasztasi eljards sordn, a terméken beltl minden egyes pontrol

a hot hovezetéssel a felszinre kell juttatni. A felszinrél a ho eltdvo-
litdsa az alkalmazott hit6kézeq seqitségével torténik. A fagyasztds
sebessége a termék homérsékletétdl, alakjatol, méreteitdl és héve-
zet6 képességétdl, valamint a termék és a hit6kozeg kozotti hoatadds

intenzitdsatdl fugg.

A jégkristélyok szerepe

- \

1. Az élelmiszerek legtobbje sej-
tes szerkezet(. A sejtek alkotta
szovetek vizes oldatot tartalmaz-

nak eqyrészt a sejtek kozotti allo-

manyban (intercellularis folya-
dék), masrészt pedig a sejteken
beldl (intracelluldris folyadék).

A sok és mas oldott anyagok kon-

centradcidja a sejten belli folya-
dékban nagyobb. A sejtmembrdn
ozmotikus gatként makodik, és
fenntartja ezt a koncentracioka-
lonbséget. Amikor egy termék
fagyni kezd, akkor el6szor a sej-

teken kivuli dllomanyban képzdd-

nek a jégkristalyok, mivel ennek
a higabb oldatnak magasabb a
fagydspontja.

2. Ennek kévetkeztében azonban
novekszik az oldat sirisége, ami
lassu fagyasztdsi sebesséq ese-
tén azt eredményezi, hogy a viz a
membrdnon keresztal kidiffundal
3 sejtbdl és a sejtek kozotti allo-
manyban mar meglévd jégkrists-
lyok feliletén kikristalyosodik.

Sokkol6 fagyasztas - jobb minéség

A jégkristalyok méretének egyre nagyobb fontossdgot tulajdonitanak a
fagyasztott termék minésége szempontjabal.

Altalanosan elfogadott tény, hogy minél gyorsabb a fagyasztas, annal
jobb a termék minGsége. Kiolvasztast kovetben az ily moédon fagyasz-
tott termékek ize, szine, aromaja és szerkezete szinte véltozatlan.

3. Ahogy a sejtek egyre tobb vizet
veszitenek, a sejten beltl maradd
oldat is egyre sGr(bb lesz, a sej-
tek térfogata lecsokken, falaik
pedig beesnek. A sejteken kivali
dllomanyban képzdott jégkris-
talyok egyre nagyobb térfogatot
foglalnak el, fizikai nyomast gya-
korolva a sejtfalakra. Bizonyos
esetekben ez a nyomas olyan
intenziv, hogy tonkreteszi a sejt-
falat, aminek kovetkeztében fel-
olvadaskor jéval nagyobb a sejt
lévesztesége.

4. Amennyiben a fagyasztdsi
hémérséklet alacsonyabb, illetve
a fagyasztasi sebesség nagyobb,
nagyszamu jégkristalygoc kelet-
kezik, aminek eredményeképpen
a kristalyok végsé mérete is joval
kisebb lesz. A fagyds ilyenkor is
sejteken kivil kovetkezik be, de
a folyamat sebessége blokkolja

a sejtfalat és megakadalyozza a
celluldris vizveszteséget. Kiza-
r6lag nagyon nagy fagyasztasi
sebességnél torténhet meg, hogy
a kristélyok egységesen képzdd-
nek a szovetben sejten kivil és
beldl is. Ilyen fagyasztdsi sebes-
séget csak viszonylag kisméret(
termékek esetében lehet elérni,
nagyon alacsony hémérsékleten
(pl.: cseppfolyds nitrogénnel).
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A Linde fagyaszté és h(it6 berendezések elényei

A szakembereink dltal kifejlesztett korszer(i berendezésekben, a
fagyasztasi és hitési folyamatok gyorsak és hatékonyak, jelentésen
megnovelve ezdltal a termékek versenyképességét a piacon. S6t mi
tobb, a sokkolo fagyasztds javitja az IQF (egyedileg gyorsfagyasztott)
élelmiszer mingségét is.

Ezéltal lehet6vé teszi az On szamaéra, hogy a piacot Uj, attraktiv,
étvagygerjeszto élelmiszeripari termékekkel 13ssa el.

Szolgdltatdsainkat, berendezéseinket nagyfokd rugalmassag jellemzi:
a kulonbozd tipusu fagyaszto berendezéseink az élelmiszeripari termé-
kek széles valasztékandl alkalmazhatdak.

~ A gyors fagyasztds nagyobb termelési sebesséqget, ezdltal nagyobb
termelési kapacitast tesz lehetévé,

- Jobb a termék minésége, mint lassu fagyasztds esetén,

- Kisebb a fagyasztds okozta sulyveszteség,

~ Kisebb a kiolvasztott termék lévesztesége.

Eqyéb el6nydk

A Linde G3z berendezéseivel a tisztelt felhasznald az élelmiszeripari
termékek széles skalajanal vildgszinvonalu technolégidt alkalmazhat
fagyasztasi és hitési célra.

Gépeink szdmos tovabbi elénnyel rendelkeznek.

~ Astandard berendezések bérelheték.

~ Astandard berendezések és alkatrészeik mindig konnyedén besze-
rezhetdk.

- Akarbantartds kéltségei elenyészdk.

-~ Alegtobb gép, néhany napos szerelést kovetéen Gzembe helyez-
hetd.

-~ Konnyen kezelhetd gépeink Gzemeltetéséhez nincs szikség kulon-
leges szaktuddsra.

- Aberendezéseket mikodteté személyzet szamdra betanité trénin-
get is szervezink.
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A Linde Gaz Magyarorszag Zrt. budapesti, Illatos Uti telephelyén léte-
stlt az a tesztkozpont, ahol mikodés kozben mutatjuk be a fagyaszté
és h(ité berendezéseinket, szimuldlva a valdsdgos termelési feltéte-
leket a potencidlis éleImiszeripari vevéink szamara.

Ezeknek a berendezéseknek a segitségével ellenérizhetjik az elméleti
kalkuldcidkat, és bizonyitjuk a hitési technoldgidink hatékonysagat.

Specidlisan az élelmiszeriparra ,szabott” alkalmazas

A sokkolo fagyasztds és hiités az eqgyik legkiterjedtebb Gzleti szegmen-
tumunk. A kilonféle szabadalmaztatott taldalmany mellett, melyeket a
fagyaszto és hiité berendezések tertletén alkalmazhatunk, szakembe-
reink szdmtalan szolgdltatdst is kifejlesztettek, hogy segitsink az elja-
rasok el6nyeit maximalisan érvényesiteni.
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Legyen a partnerink

A fagyasztds és hiités teriletén szerzett sokéves gyakorlati tapaszta-
latra, valamint jol képzett szakembereink tuddsdra tdmaszkodva segi-
tink a vevéink szdmara novelni a termelési folyamatok hatékonysdgat,
fejleszteni a termékeik minéségét, tehdt novelni a profitjukat.

Ha tobbet szeretne megtudni az élelmiszeriparban hasznalatos
fagyasztasi és hitési technoldgidinkrol, kérjik vegye fel a kapcsolatot

a Linde szakembereivel.

Készséggel dllunk rendelkezésére.
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Fedezze fel a legjobb min6séget biztosito
berendezéseink széles valasztékat

Standard fagyaszto és hiit6 berendezések

CRYOLINE® MT fagyasztd alagut CRYOLINE® CF fagyaszto szekrény

Ez eqy széles korben alkalmazott szalagos fagyaszto és/vagy hité A CRYOLINE® CF egy olyan fagyaszto és/vagy hitészekrény, melyet
alagut, melyben 6tvozddik a vildgszinvonall elektronikus irdnyitds ésa  elsésorban a sutéipari termékek és készételek technoldgiai vonalaira
legmagasabb szintl higiéniai aspektus. Szabalyozhatd, nagy sebesséqgi  terveztink. Modern érint6-paneles/kapcsol6tablas vezérld rendszer

keringtet6 ventildtorok és a gdzporlaszté rendszer optimalis miko- jellemzi, amellyel az 6sszes funkciot ellendrizni lehet, magas hatékony-
dése teszi a sokkolo gdzok hasznalatat hatékonnyad. Az alagut attraktiv,  sdgot biztositva ezéltal. A szekrény a legmagasabb szint higiéniai
kénnyen tisztithatd kilsé designnal rendelkezik. kovetelményeknek megfelelden makadik.

Tipikus termékek: Tipikus termékek:

~ hus és hiskészitmények - félkész és készételek

— félkész és készételek - sitdipari termékek

~ sUt6ipari termékek = hus és huskészitmények

~ jégkrémek - tejtermékek

- tejtermékek - halak

- halak
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Fedezze fel a legjobb min6séget biztosito
berendezéseink széles valasztékat

Standard fagyaszto és hiit6 berendezések

CRYOLINE® SC Super Contact fagyasztd

CRYOLINE® PE Pellet fagyasztd

A CRYOLINE® SC Super Contact fagyasztd a fagyasztasi szempontbol
nehezen kezelhet6 puha, magas viz-, vagy paclétartalmu termékeknek
a fagyasztasara ajanlott, polietilén fdlia-szalaggal elldtott, szabadal-
maztatott berendezés. Mivel a szalag eldobhatd, lehetséges a termé-
kek cseréje a termelési szakasz kozben, anélkil, hogy tisztitani kellene
a készuléket. M3sik elény, a fonatos széllito szalagokkal szemben, hogy
a vékony fdlia cseppfolyds nitrogénnel hitott sima fémlemezen csu-
szik, igy a puha élelmiszerek aljdn nem keletkeznek szalagnyomok, és
nem ragadnak a szalagra. A termék als¢ lapfagyasztasat kovetéen a
teljes fagyasztas eqyéb fagyasztd berendezésekkel is elvégezhetd.

Tipikus termékek:

halfilék, csirkemell filék, nyalfilék
pacolt termékek

puha termékek, mint pl. palacsinta
purék

folyékony és félfolyékony termékek
tésztafélék

N N N A N2

A szabadalmaztatott CRYOLINE® PE szilard, rozsdamentes acél formak-
bol készilt cseppfolyds nitrogénnel hitétt szalagja pelleteket formal
folyékony, vagy félfolyékony élelmiszerekbdl. A pelletek ezt kovetden
mds fagyaszté berendezésekben kerilnek fagyasztdsra. Az ily médon
készilt darabos termékekbdl a véqgsé felhaszndalé csak annyit olvaszt
fel, amennyire az adott recepthez sziksége van. A pellet standard
mérete 30x30x6 mm, de kérésre mds méretben is elkészithetd.

Tipikus termékek:

- 570570k
~ purék

- levesek
- tésztdk



10 CRYOLINE®

Fedezze fel a legjobb min6séget biztosito
berendezéseink széles valasztékat

Standard fagyaszto és hiit6 berendezések

CRYOLINE® CS Compact Spirdl fagyaszto

CRYOLINE® CW fagyasztd alagut

A CRYOLINE® CS szabadalmaztatott 6nhordozd spirdlis szalagjaval, és
viszonylag kicsi helyigényével (2,5 x 3,4 m) hatékonyan alkalmazhaté
a legktlonbozabb jelleqd élelmiszeripari termékek fagyasztéséra, vagy
hitésére. Az egyedildllé design (a fagyasztoalagut teste a szalag koré
van épitve) lehet6vé teszi a cseppfolyds nitrogén héelvoné hatdsanak
maximalis felhasznaldsat. Az dnhordoz6 szalag szinte kizdrja a termelés
ledlldsanak lehet6ségét, azaz a szalaggyrddés veszélyét. A tobbi spi-
rdl fagyasztdalaguttol eltéréen ezt a berendezést eqy darabban szallit-
juk a telephelyre, a gyors installalds és az azonnali termelés megkez-
dése érdekében.

Tipikus termékek:

his és haskészitmények
sUt6ipari termékek
tejtermékek

halak

félkész és készételek
cukrdszati termékek
jégkrémek

N N N N 2

CRYOLINE® CW szabadalmaztatott szalagos fagyaszténak az a rendel-
tetése, hogy egyedileg fagyassza a konnyen tombbe tapadd élelmi-
szereket, igy kivéalé IQF minéséget biztosit. Az alagut szalagja vibrd-
[6-hulldmzd mozgast végezve tavolitja el egymastdl a legmagasabb
viztartalommal rendelkez6 termékeket is. A berendezés olyan termék
esetében hasznalhatd, amelyeknél az egyedi fagyasztds (gurulés kiho-
zatal) semmilyen mas modszerrel nem érhet6 el.

Tipikus termékek:

~ gyuimolcsok

- kockazott husok
-~ gombak

- z0ldségek

- tengeri termékek
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Fedezze fel a legjobb min6séget biztosito
berendezéseink széles valasztékat

Specialis fagyasztd és hiité berendezések

CRYOLINE® XF 700

Amikor nagy fagyaszté kapacitdsra van szik-
séq, és helyszike miatt lehetetlen eqy hosz-
szU (vagy tobb) fagyasztd alagut telepitése,

a CRYOLINE® XF 700 az idedlis megoldas.
Konstrukcioja kétszer olyan intenziv hdatadasi
paramétereket biztosit, mint a hagyomanyos

(ammonias, freonos) berendezések. Szalagszé-

lességével jol illeszkedik a gyartovonalakhoz.
A termékek az alsé szinten Iépnek be, és a spi-
rdl szalagon utaznak felfelé, amig elérik a leg-

fels@ szintet, ami elegend6 iddt biztosit a haté-

kony fagyasztasra (vagy hitésre). Kilonboz6é
specidlis kovetelményeknek megfeleld, igény
szerinti méret gyarthatd ebbdl a modellbdl.

Tipikus termékek:

hus és histermékek
félkész és készételek
halak

tejtermékek
sUt6ipari termékek
cukrdszati termékek
jégkrémek

N N N N N 2N/

CRYOLINE® AC Coating tumblerek

LIX-shooter™

A CRYOLINE® ACG-t arra tervezték, hogy az alap
termékeket (pl.: hus darabkdk) kilonb6z6 sz6-
szokkal és pacokkal vonja be. A bevonat sulya
10-50% kozott ingadozhat az alap termék-
hez képest. Az egyséqg kilonbozd termékek-
nek megfelel6en programozhatd, egyszerdvé
téve ezdltal a fagyasztasi folyamat irdnyitd-
sat. Ez az Ujszer( berendezés lehet6vé teszi a
gyarték szamara, hogy a piacot Uj, Idtvényos
termékekkel hoditsék meg.

Tipikus termékek:

tészta termékek
bevont nudlik
bevont garnélarakok
Chili con Carne
rizottd

5205205 z6ldségek

N N N N2

Sok termék igényel azonnali, helyszini h{tést
az edényben a tovabbi feldolgozds el6tt, vagy
a termelési folyamat befejezéseként. Ennek
az eqyik legmegfelel6bb mddja a LIX-shoo-
ter™ alkalmazasa. A cseppfolyds szén-dioxid
és nitrogén edénybe irdnyulo kézvetlen alsé
befecskendezésével hatékonyan hasznal-
hatd e gazok gyors héelvonod képessége.

Az egyedi, higiéniai elvérdsoknak megfele-
I6en tervezett szelep beépitheté az edény
faldba, lehetdvé téve ily modon a kozvetlen
beporlasztast a hiitendd termékekbe.

Tipikus termékek:

~ formazas eldtti fasirt hus

~ egyéb hustermékek

- levesek, folyékony termékek
— cukrdszati termékek

~ 5720520k

A prospektusban bemutatott berendezések mellett a Linde a berendezések széles skdlajat ajanlja az élelmiszer-

ipar allandéan valtozo6 igényeinek megfeleléen.



ElGrejutds az innovacio seqitségével

El6rejutds az innovacio segitségével

A Linde Gaz innovativ elképzeléseivel vezetd szerepet tolt be a globalis piacon. Technoldgiai vezetéként feladatunk, hogy
folyamatosan noveljik termékeink, tevékenységeink szinvonaldt. Tradicionalisan véllalkoz6 szellemtdl vezérelve allhatato-
san dolgozunk Uj min6ségi termékek és innovativ folyamatok kidolgozasan.

Hozzdadott értéket, felismerhet6 versenyelényoket és nagyobb profitabilitast teremtink. Minden egyes koncepcidt specia-
lisan Ggy dolgoztunk ki, hogy egyezzen vevéink elvardsaival - legyen az standard vagy specidlis megoldas. Ez vonatkozik az

o0sszes ipardgra és minden véllalatra, mérettél figgetlendl.

Ha lépést akar tartani a holnap kihivésaival, olyan partnerre van sziiksége, aki a mindennapokban biztositani tudja az On
szdmdra a legjobb mindséget és a legnagyobb termelékenységet.

Mi a partneri kapcsolatot nem ugy értelmezzik, mint a partner rendelkezésére dlini, hanem mint a partnerrel egydttma-
kodve dolgozni.

Az Uzleti sikerek magjat ez az egyittmikodés adja.

Linde G3z - az 6tletek valésdgga valnak.

Linde Gaz Magyarorszag Zrt.
9653 Répcelak, Carl von Linde 0t 1.
www.lindegas.hu

Kiadas: 2016 .04.



